LA RESTAURATION
EVOLUE EN 2023
AU CNSNMM




LES AXES

D’EVOLUTION

PRODUITS D’ORIGINE ANIMALE
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PRODUITS D’ORIGINE VEGETALE
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PRODUITS FRANCAIS, LOCAUX
ET/OU BIO
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PRODUITS DE SAISONS
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DECHETS ENGENDRES

REDUCTION DE L'EMPREINTE ENVIRONNEMENTALF
DE L'ETABLISSEMENT & MEILLEURE QUALITE DES
VIANDES / POISSONS PROPOSES

LES ASPECTS NUTRITIONNELS SONT PROUVES ET
UNE ALIMENTATION VARIEE ET EQUILIBREE EST
POSITIVE POUR LA SANTE

AUGMENTATION DES FOURNISSEURS EN CIRCUIT
COURT ET DES PRODUITS CERTIFIES BIO OU A
FAIBLE IMPACT ENVIRONNEMENTAL

MEILLEUR RESPECT DE LA SAISONNALITE DES
FRUITS ET LEGUMES

REDUCTION DES DECHETS PLASTIQUES
UTILISATION DE CONTENANTS REUTILISABLES
POUR LES PIQUES-NIQUES «SALADE»



UNE ADAPTATION
ATOUS LES PUBLICS

ADAPTATION AUX REGIMES
SPECIAUX.

REDUCTION DES DECHETS

SOUS RESERVE D'INFORMATION AU SERVICE
ACCUEIL EN AMONT DU SEJOUR.

REDUCTION DES DECHETS PLASTIQUES
UTILISATION DE CONTENANTS REUTILISABLES
POUR LES PIQUES-NIQUES «SALADE»



